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APENAS DISPONÍVEL EM DIAS ÚTEIS
DAS 12:00 ÀS 14:30

EXCEPTO FERIADOS

Todos os preços incluem IVA

ESCOLHER 1 ENTRADA, 1 PRATO PRINCIPAL, 1 SOBREMESA, 1 BEBIDA E 1 CAFÉ
PARA CRIAR UM MENU ALMOÇO SEN PERSONALIZADO.

OS NOSSOS PRATOS SÃO FINALIZADOS COM AMENDOINS, CEBOLA FRITA
E ERVAS AROMÁTICAS.

EM CASO DE ALERGIAS ALIMENTARES, INFORMAR O NOSSO STAFF AO FAZER O PEDIDO.



Entradas

M1. TAÇA DA MASSA

S1. SALADA DE CARNE DE VACA 
  

com pepino, cebola, picles e ervas aromáticas em molho de tamarindo

S2. SALADA DE LULA
  

com citronela, cebola, pepino, picles e ervas aromáticas

S3. WONTON CROCANTE
  

com delícias do mar e queijo

S4. ESPETADAS DE PORCO GRELHADAS
  

com citronela e galanga

S5. ROLINHOS DE VERÃO DE TOFU
  

mistura de ervas aromáticas e molho caseiro de amendoim

Pratos Principais

OS PRATOS PRINCIPAIS SÃO SERVIDOS COM ARROZ DE JASMIM:

vermicelli ou massa de arroz em molho caseiro, com opção de: 

Frango / Carne de Vaca / Camarão ou Tofu 

Todos os preços incluem IVA

M2. SALMÃO CARAMELIZADO EM CAÇAROLA DE BARRO

M3. CARIL DE FRANGO COM LEITE DE COCO EM CAÇAROLA DE BARRO

M4. CAMARAO SALTEADO COM MISTURA DE VEGETAIS (OPÇÃO        )

M5. CARNE DE VACA SALTEADA COM FOLHAS DE MANJERICÃO



D1. GELADO
  

sabor do dia

D2.. TAPIOCA DE BANANA
  

com leite de coco, amendoins e sésamo

Sobremesas

Bebidas

COPO DE VINHO

COPO DE CERVEJA À PRESSÃO

REFRIGERANTE

CAFÉ

Todos os preços incluem IVA
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ONLY AVAILABLE ON WEEKDAYS’S LUNCHES
FROM 12:00 UNTIL 14:30

NOT ON PUBLIC HOLIDAYS

YOU CHOOSE 1 STARTER, 1 MAINCOURSE, 1 DESSERT, 1 DRINK AND 1 COFFEE TO CUSTOMIZE
YOUR HAPPY LUNCH WITH SEN.

OUR DISHES ARE FINALIZED WITH PEANUTS, FRIED ONION HERBS.
PLEASE INFORM OUR WAITERS IF YOU HAVE ANY ALLERGY RESTRICTIONS.



M1. NOODLE BOWL
rice vermicelli or rice noodle in house dressing, options with:

Chicken / Beef / Prawn or Tofu

 

Main Courses

S1. BEEF SALAD 
  

with cucumber, onion, pickles & herbs in tamarin sauce

S2. SQUID SALAD
  

with lemongrass, onion, cucumber, pickles and herbs

S3. CRISPY WONTON
  

crab surimi and cheese

S4. GRILLED PORK SKEWER
  

lemongrass and galanga

S5. TOFU SUMMER ROLLS
  

mix of herbs and homemade peanut sauce

Starters

ALL MAIN DISHES ARE SERVED WITH JASMIN RICE:

M2. CARAMELIZED SALMON IN CLAY-POT

M3. CHICKEN CURRY WITH COCONUT MILK IN CLAY-POT

M4. STIR-FRIED PRAWN WITH MIX VEGETABLES (OPTION        )

M5. STIR-FRIED BEEF WITH BASIL LEAVES



D1. ICE CREAM
  

flavour of the day

D2.. BANANA TAPIOCA
  

with coconut milk, peanuts and sesame

Desserts

Drinks

GLASS OF HOUSE WINE

GLASS OF DRAUGHT BEER

SOFT DRINK

COFFEE


